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CC215 เส้นไส้กรอก 
อัลจิเนต 

 

ในขณะที่ โลกเปลี่ ยนแปลงอย่างรวดเร็ ว
ผู้บริโภคให้ความส าคัญกับเรื่องของสุขภาพด้วยการ
เลือกรับประทานอาหารที่ดีมีประโยชน์  และให้
ความส าคัญกับสิ่งแวดล้อม ไปพร้อมกับการเลือก
รับประทานอาหาร ซึ่งผลิตมาจากพืช จึงเป็นกระแสที่
ก าลังมาแรง เพราะสามารถตอบสนองความต้องการ
ดังกล่าวของผู้บริโภคได้  

ล่าสุด บริษัท Reiser ได้ร่วมมือกับ Freddy 
Hirsch Group ผลิตเจลอัลจิเนตที่ได้จากสาหร่าย  
เป็นผลิตภัณฑ์จากธรรมชาติที่ได้จากพืชล้วนๆ มาใช้
ร่วมกับเครื่องอัดไส้กรอกเพ่ือใช้ในเชิงอุตสาหกรรม 
 โดยเทคโนโลยีดั งกล่ าว เป็น อุปกรณ์ เครื่ องจักร
แบบต่อเนื่องที่ ใช้ผลิตไส้กรอกในปลอกแอลจิ เนต 
โดยอัลจิเนตจะห่อหุ้มไส้กรอกไว้ในรูปแบบผิวที่โปร่งใส 
ท าให้มองเห็นผลิตภัณฑ์ได้ และให้เนื้อสัมผัสที่ดีในการ
รับประทาน Vemag Alginate Line เป็นระบบการอัด

รีดร่วมแบบต่อเนื่องประกอบด้วย เครื่องอัดไส้ Vemag  
2 เครื่อง เครื่องที่หนึ่งบรรจุเนื้อไส้กรอก อีกเครื่องหนึ่ง
บรรจุแอลจิเนต ทั้งเนื้อและแอลจิเนตจะถูกส่งไปยังหัว
ร่วมการอัดรีด ซึ่งเป็นเครื่อง CC215 ท าให้เนื้อไส้กรอก
มีความหนาสม่ าเสมอ เมื่อไส้กรอกที่หุ้มด้วยแอลจิเนต
ออกจากหั วรีดร่ วมจะถูกฉีดพ่นด้วยสารละลาย
แคลเซียมคลอไรด์ เพ่ือให้ปลอกหุ้มเซตตัว จากนั้น 
CC215 จะท าการจีบแบ่งชิ้นและตัดผลิตภัณฑ์เป็น
ท่อนๆ CC215 ซึ่งมีสายพานแบ่งที่ยาวเป็นพิเศษ 
เพ่ือให้แน่ใจว่าไส้กรอกถูกแบ่งอย่างสะอาดและมีปลาย
รูปทรงที่เท่ากัน โดยสามารถผลิตไส้กรอกแบบโค้งหรือ
แบบตรงที่มีความยาวและน้ าหนักเท่ากันในอัตราสูงสุด 
2,000 ชิ้นต่อนาที ไส้กรอกมีเส้นผ่านศูนย์กลางตั้งแต่ 
10-32 มม. และความหนาที่ปรับได้ ท าให้ผลิตภัณฑ์มี
ความสม่ าเสมอและมีลักษณะ "การกัด" ที่สม่ าเสมอ 

 

กลุ่มผลิตภัณฑ์ Vemag Alginate เหมาะอย่าง
ยิ่งส าหรับการผลิตไส้กรอกสด ไส้กรอกรมควันยาว  
ขนมขบเคี้ยว และผลิตภัณฑ์ไส้กรอกโปรตีนทางเลือก

 เรียบเรียงโดย 
 นางสาวเครือวัลย์ พรมลักษณ์ 
 ฝ่ายส่งเสริมนวัตกรรม 

            โทร 024228688 ต่อ 9402 
            Email: kruawan@nfi.or.th 
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และมั ง ส วิ รั ติ ทุ กประ เภท  ปลอก อัลจิ เ นตยั ง มี
ความสามารถพิเศษในการคงกลิ่นของควันไว้ ท าให้
เหมาะอย่างยิ่งส าหรับผลิตภัณฑ์รมควัน  นับได้ว่า
ผลิตภัณฑ์ปลอกอัลจิเนตเป็นทางเลือกที่คุ้มต้นทุน
ส าหรับปลอกธรรมชาติ เนื่องจากมีราคาถูกกว่าปลอก
คอลลาเจน และสามารถลดต้นทุนแรงงานในการผลิต
ไส้กรอกได้อย่างมาก อีกทั้งระบบ CC215 ยังช่วยเพ่ิม
ระบบอัตโนมัติและประสิทธิภาพการผลิตระดับสูงให้กับ
สายการผลิตไส้กรอกได้เป็นอย่างดอีีกด้วย 

 

ที่มา: https://www.reiser.com/sausage/sausage-
alginate-CC215.php  
       สืบค้นเมื่อ 10 กรกฎาคม 2564. 


