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สารพษิสารพษิสารพษิสารพษิ    

จากเชือ้ราจากเชือ้ราจากเชือ้ราจากเชือ้รา    ::::    

    

    

PatulinPatulinPatulinPatulin    พาทลิูนพาทลิูนพาทลิูนพาทลิูน    (Patulin)(Patulin)(Patulin)(Patulin)    

 

พาทูลินพาทูลินพาทูลินพาทูลิน    คืออะไร คืออะไร คืออะไร คืออะไร     
         พาทลูนิ (Patulin) เป็นสารพษิที�ผลติโดย
เชื�อราในกลุ่มเพนนิซเิลยีม (Pennicillium spp),   

แอสเพอรจ์ลิสิ (Aspergillus spp)  และบสัโซ

คลามส ์ (Bussochlamys)  พบมากในผกั ผลไม ้

ธญัพชืและเนย   
 

การปนเปอนของสารพาทูลินในการปนเปอนของสารพาทูลินในการปนเปอนของสารพาทูลินในการปนเปอนของสารพาทูลินใน
อาหารอาหารอาหารอาหาร        
          โดยทั �วไปสารพาทูลินที�พบปนเปื� อนใน
พชืผกั ผลไม้ชนิดต่างๆ และผลติภณัฑ์ เช่น นํ�า
แอ๊ปเปิ� ล ธัญพืชที�มีการเก็บรักษาในสภาพที�
เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของเชื�อราที�ผลิต
สารพษิพาทูลนิ ส่งผลใหอ้าหารดงักล่าวมสีารพษิ

ชนิดนี�ปนเปื�อน และยงัพบปนเปื�อนในนํ�าแอป็เปิ�ล 

 

อันตรายอันตรายอันตรายอันตรายของสารของสารของสารของสารพาทูลินพาทูลินพาทูลินพาทูลิน            
     

พษิเฉียบพลนัจากสารพาทลูนิ 

การศกึษาการเกดิพษิเฉียบพลนัของพา

ทลูนิ อาการที�พบไดใ้นบางกรณอีาจเกดิอาการชกั 
หายใจหอบ  การเสื�อมและบวมของปอด เกดิแผล
หลุมและการขยายตวัของท่อทางเดนิอาหาร   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 พิษเรื�อรงัจากสารพาทูลิน  
            พษิเรื�อรงัและการเกิดมะเร็ง  Dickens 

และ Jones (1961) ใหพ้าทูลนิความเขม้ขน้ 0.2 

มลิลกิรมัแก่หนู Rats โดยการฉีดเขา้ใต้ผวิหนัง 

พบว่ าทํา ให้ เกิด เนื� องอกที�มีลักษณะเส้นใย 
(Fibrosarcomas) บรเิวณผวิหนัง สอดคล้องกบั

รายงานของ Osswald  และคณะ(1978) ที�ใหพ้า
ทูลนิเขม้ขน้ 358  มลิลกิรมั/ กโิลกรมันํ�าหนักตวั
แลว้ทาํใหเ้กดิเนื�องอกในกระเพาะอาหารของหนู  

 การเกดิพษิต่อสารพนัธุกรรม  Hradec 

และ Vesely (1989) รายงานว่าพาทูลนิไม่ทําให้

เกดิการเปลี�ยนแปลงของยนี 

 

วิธีลดวิธีลดวิธีลดวิธีลดปริมาณปริมาณปริมาณปริมาณสารสารสารสารพาทูลินพาทูลินพาทูลินพาทูลิน                
           สารพาทูลินจะถูกทําลายในระหว่าง

กระบวนการผลิตหรอืการแปรรูป และพาทูลินที�
พบในเนยจะเกดิปฏกิริยิากบัซสิเทอนี (Cysteine)  

แล้วถูกทําใหห้มดฤทธิ 6ไป ยกเว้นในนํ�าแอปเปิ�ล 
ถึงแม้จะผ่านกระบวนการพาสเจอไรซ์ แต่ไม่

สามารถทําลายพาทูลนิได้ทั �งหมด  นอกจากนั �น
พาทูลนิมคีวามทนทานต่อสภาพอาหารที�เป็นกรด 

(WHO,1990 ; Mckinley and Carlton,1991) 

 


