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สารเจือปนสารเจือปนสารเจือปนสารเจือปน

อาหารอาหารอาหารอาหาร    ::::    

    

Potassium Potassium Potassium Potassium 

FerrocyanideFerrocyanideFerrocyanideFerrocyanide    โปแตสเซยีม โปแตสเซยีม โปแตสเซยีม โปแตสเซยีม     เฟอรโรไซยาไนดเฟอรโรไซยาไนดเฟอรโรไซยาไนดเฟอรโรไซยาไนด    
(Potassium Ferrocyanide)(Potassium Ferrocyanide)(Potassium Ferrocyanide)(Potassium Ferrocyanide)    

 

โปแตสเซยีม เฟอรโรไซยาไนดโปแตสเซยีม เฟอรโรไซยาไนดโปแตสเซยีม เฟอรโรไซยาไนดโปแตสเซยีม เฟอรโรไซยาไนด    

คืออะไรคืออะไรคืออะไรคืออะไร    
 

โปแตส เซียม   เฟอ ร์ โ ร ไซย าไนด ์

(Potassium ferrocyanide) เป็นวัตถุเจือปน

อาหารที�อยู่ในกลุ่มใช้ป้องกนัการเกาะตวักนัของ
ผลติภณัฑ ์(Anticaking agent)  อาหาร 

 สารโปแตสเซียม  เฟอรโ์รไซยาไนด์ มี

สูตรทางเคมคีอื K4Fe(CN)6 3H2O หมายเลข 

CAS 13943-58-3 (Anhydrous); 14459-95-1 

(Trihydrate) 

 

วถิทีางการไดรับวถิทีางการไดรับวถิทีางการไดรับวถิทีางการไดรับ    โปแตสเซยีม โปแตสเซยีม โปแตสเซยีม โปแตสเซยีม 

เฟอรโรไซยาไนดเฟอรโรไซยาไนดเฟอรโรไซยาไนดเฟอรโรไซยาไนด    เขาสูรางกายเขาสูรางกายเขาสูรางกายเขาสูรางกาย    
 

    มนุษย์ได้รบัสารโปแตสเซียม เฟอร์โร

ไซยาไนด ์ผา่นทางการหายใจ การสมัผสัหรอืการ

บริโภคอาหารที�มีสารโปแตสเซียม เฟอร์โร
ไซยาไนด ์ตกคา้ง เช่น ไวน์ 

 

อนัตรายอนัตรายอนัตรายอนัตรายของของของของโปแตสเซยีม เฟอรโรโปแตสเซยีม เฟอรโรโปแตสเซยีม เฟอรโรโปแตสเซยีม เฟอรโร

ไซยาไนดไซยาไนดไซยาไนดไซยาไนด    
 

           สารโปแตสเซยีม เฟอรโ์รไซยาไนด ์เป็น

อนัตรายต่อผูใ้ชเ้มื�อไดร้บัโดยการหายใจหรอืทาํให้
เกดิการระคายเคอืงต่อผวิหนงั ตา และทางเดนิ

หายใจ  

      การศกึษาดา้นพษิเฉียบพลนัโดย  WHO 

(ปี ค.ศ. 1975) ซึ�งอ้างถึงผลการศึกษาของ 

Fasset (1958) ที�ทดสอบความเป็นพษิเฉียบพลนั
ของโปแตสเซยีม เฟอรโ์รไซยาไนดใ์นหนู Rats ที�
ไดร้บัโดยการกนิและขนาดที�ทาํใหห้นู Rats ตาย 

50% (LD50) มคี่าระหว่าง 1,600 – 3,200  

มลิลกิรมั /กโิลกรมันํ0าหนกัตวั 

 

การประเมินความปลอดภัยของการประเมินความปลอดภัยของการประเมินความปลอดภัยของการประเมินความปลอดภัยของ

สารสารสารสารโปแตสเซียม เฟอรโรโปแตสเซียม เฟอรโรโปแตสเซียม เฟอรโรโปแตสเซียม เฟอรโร

ไซยาไนดไซยาไนดไซยาไนดไซยาไนด    
 

                 JECFA (the Joint FAO/WHO Expert 

Committee on Food Additives) ไดป้ระเมนิค่า

ความปลอดภยัที�ยอมรบัไดจ้ากการบรโิภคในแต่
ละวนั (Acceptable Daily Intake; ADI) ไวท้ี� 0 – 

0.025 มลิลกิรมั/กโิลกรมันํ0าหนักตวั  โดยคาํนวณ

จากโซเดียม  เฟอร์ โ ร ไซยาไนด์  (Sodium 

ferrocyanide) (JECFA,1990) 

             ปจัจุบนัสารโซเดยีม เฟอรโ์รไซยาไนด์

ยัง ไ ม่มีการประเมินการ เ ป็นสารก่ อมะ เร็ ง 

(JECFA, 1990 ; WHO, 1975) คณะกรรมาธกิาร

ดา้นอาหารของยุโรปกําหนดการใช้โปแตสเซยีม  

เฟอรโ์รไซยาไนดใ์นอาหารมนุษยไ์ดไ้ม่เกนิ 20 พี

พเีอม็  ในสตัวปี์ก 80 พพีเีอม็ และในสตัวอ์ื�น 100  

พพีเีอม็  (EC, 2001) 

 


