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สภาพความเสีย่งในอาหารกลุมเนือ้สัตวและผลิตภัณฑสภาพความเสีย่งในอาหารกลุมเนือ้สัตวและผลิตภัณฑสภาพความเสีย่งในอาหารกลุมเนือ้สัตวและผลิตภัณฑสภาพความเสีย่งในอาหารกลุมเนือ้สัตวและผลิตภัณฑ    
 

                 การผลติผลติภณัฑเ์นือสตัวข์องประเทศไทย จากการวจิยัพบว่าชนิดอนัตรายสาํคญัที�
มคีวามเสี�ยงต่อผู้บริโภค ได้แก่ การตกค้างของสารปฏิชวีนะในวัตถุดิบเนือสตัว์สดคือ การ

ตกคา้งของสารปฏชิวีนะที�ใชใ้นการผลติปศุสตัว์  สารเหลา่นีจะตกคา้งมากที�อวยัวะภายในของ
สตัว์ที�นิยมบรโิภค เช่น ตบั ไต และเครื�องในชนิดต่างๆ  และอาจพบการตกคา้งในเนือสตัว์สด
ด้วยนอกจากนียังพบอันตรายจากการตกค้างของสารเร่งเนือแดงซัลบูทามอลในเนือสุกร  
สําหรบัการจดัลําดบัความเสี�ยงของอนัตรายในผลติภณัฑ์เนือสตัว์ของประเทศไทย  โดย

พิจารณาจากปริมาณการบริโภคในประเทศจํานวนมากพบว่าอันตรายที�มคีวามเสี�ยงเป็น
อนัตรายทางเคมเีป็นหลกั และรองลงมาเป็นอนัตรายทางชวีภาพ ดงันี  
 

            อนัตรายทางเคมี   

            ได้แก ่ สารบอแรกซ ์  ในเนือสตัว์บด แหนม ทอดมนั ลูกชิน  สารไนเตรทไนไตรท ์ 

ในหมบูด หมยูอ ลูกชิน กุนเชยีงและไสก้รอก  สารเบนโซเอต  ในแหนม หมยูอและลูกชิน  สี
ผสมอาหาร  ในลกูชิน กนุเชยีงและไสก้รอก   

                 โดยมจีุดเสี�ยงคอื  ระหว่างการแปรรปู  สารเคมเีหล่านีจะเตมิลงไปในขณะแปรรูป  

สารเคมบีางชนิดเป็นสารหา้มใช ้เชน่  สารบอแรกซแ์ละสผีสมอาหารที�หา้มใช ้ บางชนิดอนุญาต
ใหใ้ชไ้ดแ้ต่มกีารใชใ้นปรมิาณเกนิกาํหนด เชน่  สารไนเตรท ไนไตรท ์และเบนโซเอท 
 

                อนัตรายทางชีวภาพ 

                  ไดแ้ก ่ Salmonella spp. ในอาหารเนือสตัว์ปรุงสกุ หมบูด ลูกชินและไสก้รอก โดยมี

จุดเสี�ยงที�ทาํใหเ้กดิการปนเปือนของเชือ Salmonella spp. และเชือ  E.coli   จากวตัถุดบิ  นําใช้
หรอืนําแขง็และกระบวนการผลติที�ไม่ถกูสุขลกัษณะ รวมถงึคนงาน  สาํหรบัเชือ S. aureus   มี

จุดเสี�ยงมาจากคนงานที�ขาดสุขอนามยัส่วนบุคคล  และเชือ C. perfringens  มจีุดเสี�ยงมาจาก

วตัถุดบิเนือสตัวส์ดและเครื�องเทศ และกระบวนการผลติที�ไมถ่กูสขุลกัษณะ 
  

 

 

แหล่งที�มา  :  โครงการวเิคราะหป์ญัหาสภาพความเสี�ยงในหว่งโซ่อาหารที�มต่ีอผูบ้รโิภค. 

                  โดยคณะผูว้จิยัจากคณะอุตสาหกรรมเกษตร  คณะสตัวแพทย ์คณะเกษตร คณะวทิยาศาสตร ์

                  และสถาบนัคน้ควา้และพฒันาผลติภณัฑอ์าหาร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ และกรมประมง, 

                  2547. 

 


