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สแน็คซาดิสม์ 
 

นางสาวนารีรตัน์  อนรรฆเมธ ี
แผนกส่งเสริมนวตักรรมทางธุรกิจ 

 

จริงๆ แล้ว “รสเผ็ด” ไม่ใช่รสชาติ แต่เป็นอาการระคายเคืองต่อผิวหนังหรือเนื้อเยื่อในปากเราจากสาร
ที่มีอยู่ในพริกชื่อว่า “แคพไซซิน (capsaicin)” น่าสงสัยอยู่ไม่น้อยว่าท าไมมนุษย์เราจึงหลงใหลความระคาย
เคืองนั้น จนท าให้ปัจจุบันมีผลิตภัณฑ์ที่เอาระดับความเผ็ดมาเป็นจุดขาย ยิ่งเผ็ดมาก ยิ่งจุดประกายความท้า
ทายของผู้บริโภคให้ลองสักครั้ง 

PAQUI เป็นผลิตภัณฑ์แผ่นข้าวโพดทอดกรอบหรือที่เรียกว่า Tortilla chips ที่เรารู้จักกันดี แต่
อยากจะแนะน า PAQUI CAROLINA REAPER MADNESS CHIP ที่เป็น Tortilla ในแบบที่เราไม่เคยรู้จักมา
ก่อน ด้วยความพิเศษแตกต่างจาก Tortilla ทั่วไป คือ รสชาติที่เผ็ดร้อนระดับต้องร้องขอชีวิต จนชาวโซเชียล 
มอบสมญานามว่าเป็นขนมซาดิสม์ ยืนยันได้จากคลิปวิดีโอปฏิกิริยาของผู้ที่ลิ้มลอง PAQUI CAROLINA 
REAPER MADNESS CHIP ซ่ึงถูกอัพโหลดขึ้นในเว็บไซต์ของ PAQUI จากกิจกรรม #onechipchallenge  

ความซาดิสม์ที่ว่าเกิดจากความเผ็ดของพริกที่น ามาปรุงรส โดย 
PAQUI เลือกใช้พริก Carolina reaper ที่มีความเผ็ดสูงถึง 2.2 ล้าน สโควิลล์ 
จัดเป็นพริกชนิดที่มีความเผ็ดระดับต้นๆ ของโลก ตอกย้ าความซาดิสม์ด้วย
กล่องที่ออกแบบเป็นรูปโลงศพสีแดงและลวดลายบนกล่องที่ดูเหมือนฆาตกร
โรคจิตทีก่ าลังตามล่าเหยื่อ เปิดกล่องออกมาจะเจอซองสีแดงสดรูปทรงแปลก
ตาคล้ายใบมีดที่บรรจุแผ่น Tortilla chips ไว้ซองละ 1 แผ่น  

 

 

  

 

 

 

 



 
  
 
                

 

มีนาคม 2562   

 

หน้า 2 ถึง 2 
 

แบบฟอร์มเอกสารองค์ความรู้ด้านนวัตกรรม (FM-IN-SN-01) 

 

 อย่าเพ่ิงตัดสินว่า PAQUI เป็นขนมแฟนซีเอาไว้เพลิดเพลินอย่างเดียว เพราะผู้ผลิตเขาเลือกใช้
ส่วนผสมที่มีคุณภาพและมีคุณประโยชน์ ไม่ว่าจะเป็นข้าวโพด, เครื่องเทศ, พริก, เกลือทะเลและน้ ามันคาโนล่า 
ที่ส าคัญไม่ใช้พืชตัดต่อพันธุกรรม ไม่ใช้สารกันเสียหรือเติมแต่งกลิ่นสังเคราะห์ ปราศจากกลูเตน นอกจากนี้ยัง
ได้การรับรองมาตรฐานโคเชอร์อีกด้วย 

 

 

ที่มา: http://paqui.com/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


